
MENUS DE LA CANTINE – MOIS  de NOVEMBRE 2021 

Toutes les viandes sont d’origine française.// Poissons issus de la pêche responsable 

 

Lundi 8 Novembre 

 

Potage  

Rôti de dinde aux 

pruneaux et carottes  

Petits pois Carottes 

Flan au caramel  

 

 

 

Mardi 9 Novembre 

 

Tarte aux légumes  

Tortellinis à la sauce 

tomate 

Fromage râpé 

Compote de fruits 

Jeudi 11 Novembre 

 

 

FERIE 

Vendredi 12 Novembre  

 

Velouté de potiron  

Pépites de poisson 

Riz 

Ile flottante 

Lundi 15 Novembre 

 

SOCIETE  

DE RESTAURATION 

Cause 

Formation 

Mardi 16 Novembre  

 

SOCIETE  

DE RESTAURATION 

Cause  

Formation 

Jeudi 18 Novembre 

 

Saucisse aux choux 

Et petits légumes  

Fromage  

Tartelette au chocolat

 

Vendredi 19 Novembre 

 

Salade Sombrero 

Tortilla  

Salade verte 

Compote de fruits 

 

Lundi 22 Novembre 

 

Betteraves – Maïs 

Rondo de poissons 

Tagliatelles 

Liégeois aux fruits 

Mardi 23 Novembre 

 

Potage  

Wrap Veggie  

Fromage 

½ Poire pochée sauce 

chocolat  

 

Jeudi 25 Novembre 

 

SOCIETE  

DE RESTAURATION 

Cause 

Formation 

 

Vendredi 26 Novembre 

 

SOCIETE 

DE RESTAURATION 

Cause  

Formation 

Lundi 29 Novembre 

 

Feuilleté 

Poisson 

Riz pilaf  

Compote de fruits  

 

Mardi 30 Novembre 

 

Œuf Mimosa 

Chili Sin Carné  

Fromage blanc vanille 

 

Jeudi  2  Décembre 

 

Rillettes de poisson et 

ses gressins  

Jambon blanc 

Purée  

Yaourt aromatisé 

 

 

 

 

 

Vendredi 3 Décembre 

 

Potage  

Pizza  

Salade 

Fruits de saison 

 

 


